BREAKFAST

untill 12:00

Croissant met boter of jam 5,0
Croissant met bacon & kaas uit de oven 7,5

Sunny Granola 9,0
boeren yoghurt | home made Sunny granola | seizoens fruit

Overnight Oats ‘Carrot Cake’ 9,5
kokos-yoghurt | chai spice | appel | walnoot

Scrambled eggs 13,5

Signature fluffy roerei | toast | chipotle boter | avocado | geweckte tomaten

*ALL DAY AVAILABLE*

Breakfast Sausage 12,5
verse venkel saucijs | gebakken ei | dijon mosterd | toast

Frenchie Egg Muffin

brioche | tomatenjam | zoetzure komkommer | spinazie | miso Hollandailse

met Bayonne ham 15,5
met huisgepekelde zalm 16,5

French Toast 12,5
suikerbrood | vanille hangop | stoofperen | hibiscus

Pimp your dish and add some extra’s
oude boeren kaas 3,8 - crispy bacon 4,5 - huis gepekelde zalm 6,0

27,5 p.p.

GRAND BREAKFAST

Een feestelijk ontbijt geserveerd in
3-gangen
incl. een koffie en een verse jus d’ orange

vanaf 2 personen te bestellen

SWEETSHOP

zoet en desserts

Amandel Croissant 5,0
Spiced Orange Almond Cake, Gluten-free 6,0
Canelé Bordelaise 4,5

Bananenbrood met Chocolade en Nootjes 6,0

HOT DRINKS

Koffie met Friandises
Mousse au Chocolate
Tarte Tatin van Appel met Vanille IJs
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SPECIALS

Ambers Lemonade, gemaakt met verse citroen en soda 5,0
Housebrew Kombucha met hibiscus 4,7
Kurkuma thee, verse gember, gebroken zwarte peper, bloemenhoning, citroen, kurkuma 4,5
Smoothie of the Day - ask forit- 6,7
California Love, smoothie met roodfruit, banaan, dadels en kokos 6,9
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AMERICANO 3,5
DOUBLE ESPRESSO 3,5
ESPRESSO MACCHIATO 3,8 U SAN PELLEGRINO ARANCIATA ROSSA
CAPPUCCINO 3.8 N¢ FEVER-TREE GINGERBEER
BABYCCINO 1.5 2 FEVER-TREE INDIAN TONIC
CAPPUCCINO XL 4,8 E FEVER-TREE ELDERFLOWER TONIC
FLAT WHITE 4,8 @y COCACOLA/ZERO
LATTE 4.8 AQUA PANNA / SAN PELLEGRINO
DECAF +0,7 wd APPELAERE APPELSAP
HOT CINNAMON CHOCO 4,5 O \VERSE JUS D'ORANGE - SQUIZED ON SPOT
CHAI COCONUT LATTE 4,5 O BIG TOM TOMATO JUICE
GINGER ORANGE THEE 4,5 ¢) HOME MADE ICE TEA ROOIBOS & ORANGE
VERSE MUNT THEE 4,5 VIR-GIN & TONIC
THEE 3.8 FLEURELLA MOCKTAIL

EARL GREY BLUE FLOWER, SENCHA GREEN,
AFRICAN ROOIBOS, WHITE PARADISE,
BULLETPROOF, GREEN JASMINE, VERVEINE, KAMILLE

10,5
10,5
10,5

4,5
4,5
4,5
4,5
3,75
3,75
4,5
6,3
4,7
4,5
10,5
10,5




LUNCH

11:00 - 16:00
Toast Cannibale Furikake 16,5
steak tartaar | brioche | gepocheerd ei | miso Hollandaise

L.A. Street Sandwich 15,5
runder pastrami | avocado | Friese gaten kaas | homemade kimchi | sriracha mayonaise

Togarashi Chicken Bao 16,5
crispy fried chicken | steamed bun | bosui | oestersaus | crudité

Spicy Pork Taco’'s 14,8

pulled pork | komkommer sla | pineapple pickle | koriander SIDES

*ook VEGA met oesterzwammen te bestellen* Pain de Mama 7,5

Baguette met beurre noisette boter

Frenchie Fries 6,5

double cooked met sriracha mayonaise
Green Salad 7,5

Gorgonzola Dolce Salad 17,0 gevulde groene salade met vinaigrette

Shrimp Springroll 15,5
rijst noodle | sweet chili jam | crudite’s | hoi-sin
*ook VEGAN met miso aubergine te bestellen*

lof | peer | walnoot | veldsla | balsmico 12yrs |

S 74
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We willen je erop wijzen dat al onze creaties mogelijk allergenen bevatten.
Mocht je specifieke dieetwensen of allergieén hebben, aarzel dan niet om ons hierover te informeren.
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ALL DAY

CHARCUTERIE & FROMAGE
Gevuld Eitje met Kaviaar 2pc 6,8 PLATEAU DE CHARCUTERIE 14,5
B.oules de Bacalao 3pcs 8,8 Cecina de Leon & Jambon Bayonne
Rilette de Canard 13,0
Steak Tartaar Crostini 2pcs 6,8 PLATEAU DU FROMAGE 17,5
Sardine Crostini 2pc 6,8 5 kazen van I'amuse
Bitterballen van Holtkamp 6pcs 9,9
Garnalen Kroketjes van Holtkamp 3pcs 12,9 OESTERS V.A. 4.5

PROEVERU 3PCS 12,5
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WIJN BIER

BUBBELS CHATEAU NEUBOURG, SUPERIOR PILSNER 0.2L

Cava Fe'l”“l“ B°h'9is' Brut, le‘tglon'e 9.5/55,0 CHATEAU NEUBOURG. SUPERIOR PILSNER 0.5L
Xarel-l1o, macabeo, parellada GERARDUS, TRIPEL
Domaine Andre Clouet, ‘Brut Nature’ 15,5/90,0 OP FLES
Champagne, pinot noir, Chardonnay BROUWERIJ UILTJE, BIRD OF PREY, IPA
TWO CHEFS BREWING, FUNKY FALCON, PA

. WIT EEUWIGE JEUGD, LELLEBEL, BLOND
Bodegas Don Diego 'Tramoya', Rueda 6,0/35,0 GULLE TINUS, BARREL AGED

verdejo

R i ZONDER ALCOHOL

Maison Parce Fréres 'Zoé', Roussillon 8,0/45,0 BROUWERIJ UILTJE, SUPERB-OWL, 0.2%

viognier TWO CHEFS BREWING, FUNKY FALCON PA, 0.2%

ROSE

Du Sud Rosé, Languedoc 6,5/39,0 COCKTAILs

grenache, syrah

MIMOSA
ROOD FRENCHIE LEMONADE
Domaine Marinot Verdun, Bourgogne 7,0/42,0 APEROL SPRITZ

DARK 'N STORMY
VIDA PALOMA
Cantina Zaccagnini 'Rosso Tralcetto' 8,0/45,0 Xvsl,l&Li'\éHSRANEGRONl
montepulmano ESPRESSO MARTINI
BLOODY TOM
AMARETTO SOUR
PISCO SOUR
GIN & TONIC V.A.

pinot noir, gamay
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